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Speisekarte
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HERZLICH WILLKOMMEN IN UNSEREM HOTEL ALPENHOF***I GANZ
GLEICH OB IM GEDIEGENEN SPEISESAAL ODER AUF UNSERER
SONNEN-TERRASSE — UNSER FAMILIARES AMBIENTE UND DIE
WUNDERSCHONE LANDSCHAFT HIER AM SUDLICHEN
HOCHPLATEAU DES RHONETALS LADEN SIE ZUM GENIESSEN UND
SCHLEMMEN EIN... WIR WUNSCHEN IHNEN EINEN ANGENEHMEN
AUFENTHALT UND ,,.EN GUETA“!
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Vorspeise

Kurbiscreme-Suppe mit KUrbiskerndl und Kirbiskernen

Bunter Herbstsalat garniert mit NUssler, Speck, Ei & CroUtons

Hauptgang

Gamspfeffer «Jagerarh aus einheimischer Jagd %
mit hausgemachten Butterspdtzli, Rotkraut mit glasierten
Kastanien, Rosenkohl und Apfel mit Preiselbeeren

Rehschnitzel an Wildrahmsauce mit hausgemachten
Buttersp&tzli, Rotkraut mit glasierten Kastanien,
Rosenkohl und Birne mit Preiselbeeren

Rehrucken an Wildrahmsauce mit hausgemachten
Butterspatzli, Rotkraut mit glasierten Kastanien,
Rosenkohl und Birne mit Preiselbeeren

Herbst-Teller (vegetarisch)
Hausgemachte Butterspdatzli mit Wildrahmsauce, Rotkraut mit
glasierten Kastanien, Rosenkohl und Birne mit Preiselbeeren

Desserts

Vermicelles

Vermicelles 2 Portion

Coupe Nesselrode

Coupe Nesselrode 2 Portion
Apfelstrudel mit warmer Vanillesauce

Fleischdeklaration:
Gdams: Wallis | RehrGcken: Ungarn | Rehschnitzel: Polen
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Salat vom Buffet klein | mittel

Stellen Sie sich Inren Salat am Buffet
nach ,,Gluscht" zusammen

Bouillon

mit Gemusestreifen oder einem Schuss Sherry

Currycrémesuppe

FrGhlingsrollen
Mini-Frohlingsrollen mit Sauce «Sweet & Soum

Mediterrane Crevetten
in Knoblauchbutter auf Salatbeet
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Stellen Sie sich lhren Salat am Buffet nach ,,Gluscht" zusammen, das
Fleisch servieren wir Innen danach direkt auf den Teller:

Pouletbrustli 120 g, 1 Stiick | 2 Stick 26.50|33.50
Schweinssteak 200 g 31.50
Entrecote vom Schweizer Rind 200 g 39.50
Entrecote vom «Black Angus» Rind 200 g 41.50
Filet vom «Black Angus» Rind 150 g|200 g 42.50|49.50
Halloumi Grillkése 120 g 26.50

Sour Cream | Barbecue | Krauterbutter
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Pouletbrustli 120 g, 1 Stiick | 2 Stick
mit Haussauce, Wildreis und Landfrauengemuse

Schweinsrahmschnitzel 180 g

mit Pommes Frites und Landfrauengemuse

Schweinssteak 200 g
an Pfeffersauce mit Pappardelle und Landfrauengemuse

Rinds-Entrecote 200 g

vom Schweizer Rind

vom «Black Angus» Rind

mit Haussauce, Pommes Frites und Landfrauengemuse

Rinds-Filet «Black Angus» 150 g|200 g
mit Haussauce, Pommes Frites und Landfrauengemuse

26.50133.50
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31.50
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Sour Cream | Barbecue | Krauterbutter
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Grillbratwurst 19.50

Kalbs-Schweins-Bratwurst vom Grill mit
Barbecue-Sauce und Pommes Frites

«Schnipo»n 26.50

Hausgemachtes paniertes Schweinsschnitzel mit
Pommes Frites und LandfrauengemuUse

Forellenfilet «va hian 41.50

Forellenfilet aus der heimischen Bio-Fischzucht Unterbdch
mit Krdutersauce, Salzkartoffeln und Blattspinat
«as het so langs hety

Fischzucht Unterbdach - Regionale Bio-Produktion «vor dar Hisporin
Im Herbst 2016 entstand die lokale Fischzucht Unterbé&ch, welche seither mit
einheimischen Bio-Forellen fUr kulinarischen Genuss sorgt. Lassen Sie sich mit

1%‘ einem feinen Fischmenu «va hidy verwdhnen!
«Black Angus» Rind - Unsere zarte Hausspezialitat
H Das Argentinische «Black Angus» Rind zeichnet sich durch seine hochwertige und
‘:" stets gleichbleibende Qualitét aus. Die Rinder leben in Bewegungsfreiheit in der
A nahrhaften Grassteppen-Landschaft Argentiniens. Durch die milden und konstanten
argentinischen Klimaverhdltnisse, die weitldufige Bewegung und die natUrliche
Black Angus 9 o gvng

Erndhrung erleben Geniesser einen saftigen und sehr zarten Fleischgenuss.
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Pappardelle «Alpenhofy

Pasta an sadmiger Sauce mit pochiertem Lachs und «Olio al limoney

Spaghetti Bolognese

Grosser Salatteller vom Buffet
Stellen Sie sich Inren Salatteller nach «Gluschty zusammen

Halloumi 120 g
Grillkadse an Tomatensauce mit Wildreis und Landfrauengemuse

Gnocchi
an Frischk&sesauce mit Gemuse und Salbei

Safranrisotto

mit geriebenem Parmesankdse

Gemuseteller
mit verschiedenem Tagesgemuse, Salzkartoffeln und Kréutersauce
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Brownie unser Hausdessertklassiker 12.50|14.50

mit Schokoladensauce, Vanilleglacé und Rahm
halbes Brownie | ganzes Brownie

Emmentaler Meringue 9.50
Grosse Meringue mit Rahm

Sorbet «mit Schuss» 10.50

Sorbet Abricot: Aprikosensorbet mit Abricot
Sorbet Pruneau: Zwetschgensorbet mit Vieille Prune
Sorbet Colonel: Zitronensorbet mit Wodka

Glacé & saisonale Desserts

Ein feiner Coupe, ein Vermicelles, ein Apfelstrudel oder
eine Kugel Glacé zum «Abrundeny - in unserer separaten
Dessertkarte finden Sie unser gesamtes Angebot.

Hotel Alpenhof*** | Dorfstrasse 33 | 3944 Unterb&dch VS | 027 934 58 58




Bleu - stark blutig - rare

Das Fleisch wird kraftig angebraten, es erreicht eine Kerntemperatur von
ca. 40°C und ist damit noch roh. Der austretende Fleischsaft ist dunkelrot.

Saignant - blutig - medium rare

Das Fleisch wird bei mittlerer Hitze gebraten, so dass der Kern auf ca. 50°C
kommt. Er erscheint dadurch blutig. Der austretende Fleischsaft ist rotlich.

A point —rosa - medium

Das Fleisch wird bei mittlerer Hitze «auf den Punkty gegart. Die Kerntemperatur
betragt ca. 55°C und ist von innen nach aussen gleichmdssig rosa gefarbt, wie
die Farbe des Fleischsaftes.

Bien cuit — gut durch - well done

Das Fleisch wird bei kleinem Feuer langsam gebraten. Der Kern weist eine
Temperatur von ca. 60°C auf. Er ist nur noch ganz leicht rosa und der
austretende Fleischsaft ist kiar.

Fleischdeklaration

Unsere Preise verstehen sich in CHF inkl. 8.1% Mehrwertsteuer. Bei Fragen zu Allergenen oder
Lebensmittelunvertréglichkeiten durfen Sie sich gerne an unser Servicepersonal wenden.
Alle Gerichte solange Vorrat.

Fleischdeklaration: Forelle: Unterbdch CH | Schwein/Rind/Poulet/Kalb: Schweiz |
«Black Angus» Rind: Argentinien (Patagonien)* | Lachs: Norwegen | Pferd: Frankreich
Lamm: Australien* | «Black Tigem Crevetten: Vietnam*

*Kann mit Antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen Leistungsférderern erzeugt worden sein.
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